
 

Salate und kalte Gerichte 
 

Grüner Salat Fr. 7.00 
 

Gemischter Salat Fr. 9.00 
 

Salatteller im Teigkorb Fr. 16.50 
Blattsalat mit gehobeltem Alpkäse Fr.  10.50 
Wurstsalat einfach Fr. 12.50 
 

Wurst-salat garniert Fr. 17.50 
 

Wurst-Käsesalat einfach Fr. 13.50 
 

Wurst-Käsesalat garniert Fr. 18.50 
 

Lauelenwaldteller Fr. 22.50 
(Speck, Schinken, Türs, Käse, Kartoffelsalat und vieles mehr) 
 

Chäs und Anketeller Fr. 22.00 
(Sprinz, lokaler Alpkäse, getrocknete Birnen, Nüsse und Anketöpfli)  
 

Faustbrot mit Schinken, Salami, Käse, Speck, Gemischt Fr. 8.00 

 
Suppen 
 

Tagessuppe Fr. 6.00 
Tomatencremesuppe mit frischen Gartenkräutern Fr. 8.50 

 
Alte Bauern Kost 
 

Obwaldner Ofätori  Fr. 17.00 
(Kartoffelstock mit Speck, Ei und Alpkäse überbacken) 
 

Nidwaldner Stunggis Fr. 19.50 
(Eintopfgericht mit Jungrindfleisch, Kartoffeln und Gemüse) 
 

Luzerner Geschlagenes-Rindfleisch Fr. 25.00 
(Gespickter Rindsschmorbraten, Kartoffelstock und Gemüse) 
 

Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce Fr. 13.50 
Bauernbratwurst mit Rösti und Zwiebelsauce Fr. 19.50 
 

 



Hauptgänge 
 

Schweinssteak oder Schnitzel mit buntem Salatstrauss Fr. 26.00 
 

Schwinger Rösti  Fr. 18.50 
mit Schinken, Luzernerkäse und Spiegelei 
 

Jungrindbratwurst mit Zwiebelsauce Fr. 12.50 
Jungrindbratwurst mit Rösti und Zwiebelsauce Fr. 18.50 
 

Jungrindentrecôte auf den Punkt gebraten Fr. 39.00 
mit hausgemachten Maiskroketten und Gemüsegarnitur 

 

Felchenknusperli mit Reis und Gemüse oder Fitness Fr. 27.00 
 

Ab 2 Personen mindestens 20 Minuten Wartezeit 
Älplermagronen nach altem Rezept Fr. 19.00 
mit hausgemachtem Apfelmus und Käse aus der Region 

 

 

Lieber „Lauele“-Gast 
 

Unser Speiseangebot ist auf die Verwertung eines ganzen Tieres ausgerichtet.  
Wir beziehen unsere Fleischprodukte vorwiegend vom eigenen Hof  

und den Bauern aus der Region.  
So unterstützen wir eine grosse Wertschöpfung aus der Umgebung. 

Kontrolliert und verarbeitet wird es in der Metzgerei Isenegger in Root. 
Ergänzend beziehen wir das Fleisch aus Ihrer Region. 

Die Forellen kommen aus der Zucht Bühler Walter, Schwarzenberg 
und die Felchen von der Fischerei G. Hofer in Meggen. 

 
Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und 

ä Guetä 
 

 

Für unsere jüngsten Gäste haben wir eine Kinderkarte 
 

 

Alle Preise inkl. MWST 



Mineralwasser 
 

Süsswasser 33cl Fr.  4.70 
Cola, Cola-zero, Sinalco, Citro, Nestea Lemon, Rivella rot, blau, grün 

Elmer Mineral 33cl Fr.  4.70 
Elmer ohne KS 50cl Fr.  5.50 
Stanser Süssmoscht aus der Glasballon Mostflasche, 30cl  Fr.  4.00 
direkt vom Hof Mettenweg   50cl Fr.  5.00 
Sirup Hausgemacht (mit Kohlensäure oder Quellwasser) 30cl Fr.  4.00 
Holunder, Zitronenmelisse, Pfefferminze 50cl Fr.  5.00 
Diverse Mineralwasser und Süssmoscht                100cl Fr.  9.00 
Bitter Lemon, Tonic 20cl Fr.  4.70 
Trauben-, Tomaten-, Orangensaft 20cl Fr.  4.70 
  

Bier und Most 
 

Lanzbier Lager NW 58cl Fr.  5.50 
Eichhof Lager hell oder alkoholfrei 58cl Fr.  5.30 
Eichhof Pony 30cl Fr.  4.70 
Eichhof Lemon 28cl Fr.  4.80 
Ramseier Suure Moscht klar / trüb / alkoholfrei 50cl Fr.  5.30 
 

Warme Getränke 
 

Heliomalt, Schokolade dampferhitzt 20cl Fr.  4.00 
Milch kalt, Heliomalt, Schokolade 30cl Fr.  4.50 
Kaffee creme, Espresso, Schale, Tee creme oder Citron  Fr.  4.00 
Milchkaffee im Chacheli  Fr.  4.50 
Kaffee Melange  Fr.  5.00 
Kafischnaps, Träsch, Zwetschgen, Kräuter, Halb-halb  Fr.  5.00 
Kafi Hansi  Fr.  6.00 
Schwingerkafi  Fr.  7.00 

Unsere offenen Weine 

Weiss oder Rosé 
 

Fendant, Schwingerwey 10cl Fr.4.50 50cl Fr. 21.00 
Féchy AOC  50cl Fr. 19.00 
Chardonnay, Domaine des Faunes  50cl Fr.24.00 
Johannisberg AOC VS  50cl Fr.20.00 
Oeil de Perdrix  50cl Fr. 21.00 
 

Rot 
 

Dôle, Schwingerwey 10cl Fr.4.50  50cl Fr. 21.00 
Goron VP  50cl Fr. 19.00 
Merlot Marengo  50cl Fr.20.00 
Pinot Noir Bonvillars AOC  50cl Fr. 21.00 
 

  Für Sie haben wir auch eine spezielle Weintafel 


